Pizzeria ,FIRENZE" by Pfdlzer Hof

~mangiare e bere é un piaceré”

Essen und Trinken ist ein Vergniigen

Kletnigketten vorweg

Knoblauchbaguette

Kunoblauchbaguette mit Kilse

Bruschetta -2 Stick- mit Tomaten
Tomatensuppe mit Sahne wund Basilikum
Amtﬂpastl:

Schtnken, Salamt, Oliven, Zucehind
Tomate-Mozzarella, , Parmesan, Schafskise

Kwnackige Salate

ttallentscher Salat
Blattsalat, Tomaten, Schinken, EL und Kiise mit Vinalgrette

Salat ,Nizza“

Blattsalat, Tomaten, Schinken, EL

Tunflseh, Zwiebeln, Oliven und Sardellen wmit Vinaiorette
Salat »Coprese”

Blattsalat, Tomaten und Mozzarella
mit Joghurtdressing

Fitr unsere Rletnen Gliste

Junlor-Pizza salami
Spaghetti mit Tomatensobe

Spaghetti ,Bolognese”

€ 3,00
€ 3,50

€ 5,00
€ 5,00

1 Person € 9,50
2 Personen € 15,00

€ 9,00
kleine Portion € =00

€ 9,50
kleine Portion € £ 00

€ 9,50
rleine Portipm € £00

€ 4,50
€ 4,50

€ 5,00



Spaghetti,..

Tortellondt,,.

Rigatond...

Lasagne...

Pizzeria ,FIRENZE" by Pfdlzer Hof

Pasta und Nudelgerichte

»aglio § olio*
mLt Knoblauch, Petersilie, Peperowcmo

»agllo § olio e scampi”
..Ut Seampl

L0l Ponmeodoro
it Tomatensobe

~Bologwnese”
mit Hackfletschsobe

LCarbonara*
mLt Speck, EL und Parmesanieiise

,alla panna“
mit Schinkeensahnesobe

~funght
mit Champlgnons und Kriiuter-Sahne-Sobe

»al forno*
Uberbacken, mit Hackfleisch wnd Kiise

~Bolognese”
mit Hackflelsch

combinazione,..

aus Lasagne, Tortelonl unod Nudeln
mit Hackfleisch wnd Kise tberbacken

€ 8,00

€ 14,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 9,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,50
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PltZzZ e

LT OMATENBODEN?

Margherita
mit Tomatensobe wund Kiise

Salame
mlt Salaml

Prosciutto
mlt Schinleen

Hawatl
mLt Schinkeen wund Ananas

Oowaptettﬁ
mlt Schinkeen, Salamt und Pilze

vegetarinng
mLt Mals, Papvim, Tomaten und Artischocken

Al tonno
mit Tunfisch uno Zwiebeln

Flrenwze
mlt Schinken, Pllze, Zwiebeln, Peperond, rohes €L

Ruattro stagiont
mLt Schinken, Pllzen, Salaml wnd Pepwowi

Dlavolo
Lt Pepemmiwwst . Pepemwi

caprese
it Tomaten, Mozzavella und Bastlileuwm

Nadine
mit Peperoniwurst und Schafskise

KLEIN
ca.2ecm

€ 6,50

€ 7,00

& 7,00

€ %50

& #,50

€ 800

€ 800

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

arob

ca.30em

€ 7,50

€ 8,00

€ 8,00

€ &,50

€ 8,50

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00
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PltZzZ e

LT OMATENBODEN?

calzone
pefullte Pizzatasche mit Salaml, Schinken
Pilze, Peperont und EL

Marinara
mit Meeresfritchten

Palatinato
mit Blutwurst, Speck und Zwiebeln

Splrnle
mit salami, Schinken, Artischocken, Peperont
Pilze, Oliven und rohes EL

Rucola
mlt Mozzavella, Bresaola, Rucola und Parmesan

LSAHNERODEN

Patata
Kartoffelschelben, Speck wnol Zwiebeln

Tirolese
Zlegenkiise, Bacow, roten Zwiebeln
und bunten Tomaten

Gusto

Zleoenkise, Bresaola, Rucola, Feloensentf, walniisse

Salwone
mlt Riucherlachs wng Spmat

Pazzn
Elngerollt, miit Frischiciise, Tomaten, Mozzavella,
roher Schinken, Rucola und Parmesan

KLEIN
ca.2ecm

€ 8,50

€ 9,50

€ 9,50

€9,50

€ 10,50

€ 8,50

€ 9,50

€ 10,50

€ 10,50

arob

ca.30em

€9,50

€ 10,50

€ 10,50

€ 10,50

€ 11,50

€ 9,50

€ 10,50

€ 11,50

€ 11,50

€ 12,50



Pizzeria ,FIRENZE" by Pfdlzer Hof

Fleischgerichte

Vom Schweln: Scaloppine ,Funght”

mit Pllzen und Kriutersahnesobe € 16,50

Scaloppine ,Marsala”

Sobe wit sizilianischem Likbrwein € 17,50
Vo Rindl: Ruwmpsteak ,Flrenze”

it Krdutersahnesobe € 20,50

Rumpsteak ,Gorgonzola

Sobe mit Blauschimumelleiise € 21,50
Beilage nach wahl: Rigatonl oder Spaghettl tnklusiv

Grianer Salat mit Joghurtdressing € 3,50
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Deutsche Weibweine im Ausschank =

Riesling QbA., trocken
Weingut Schmidt, Obermoschel

Riesling RbA., halbtrocken
Weingut Schmidt, Obermoschel

0,251
0,510

0,251
0,51

Italienische weibweine im Ausschanke =

Soave, trocken
Venezien

Pinot griglo, trocken
Venezien

Frascatl, trockRewn
Lazio

0,251
0,51

0,251
051

0,251
0,51

Italiensche Rotweine ivm Ausschank =)

Rosé, trocken
Venezien

Lambrusco, Lieblich
Emilia Romagna

cabernet Sauvignon, trocken
Venezien

Nero D Avola, fruechtig herb

Sizilien

Merlot, fruechtiog herb
Venezien

Montepulelanp, trock e n
Lmbrien

“Il vino scioglie la linguaed apre i cuori*

0,251
0,51

0,251
0,51

025!
0,51

0,251
0,51

025!
0,51

025!
0,51

Der Wein [ost die Zunge und Sffnet die Herzen.

440 €
L10€

440 €
s10€

+20€
Feo€

+.50 €
€

4,50 €
K20€

4,30 €
K00 €

4,30 €
800 €

4,70 €
850 €

270 €
£50 €

510 €
920€

540€
9sve
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Aperitif

Martini Bianco 15%
Campari-Soda 1) 15%
Campari-Orange 1) 15%
Prosecco =)

Aperol Spritz s)

Bier vom FASS

Bitburger Pils

rRadler =)

Colabier )

Biere aus der Flasche

Bitburger 0,0 %

Benediktiner Hefe-\weizen
Cola-"rRadlerweizen +)=)

Benediktinegr Hete-\Wweizen alkoholtrel

Cola-/Radlerweizen +)=)  —alkoholtrei-

Sl

4 cl

4 ¢l

0,11
0,751

0251

0,321
o4 L

o4 1

o4

0,331
0,51
0,51
0,51

05!

350€

450 €

S00 €

350 €
19,50 €

550 €

260 €
320€

320€

320 €&

2L80€
380 €
400 €
380 €

400 €



Pizzeria

Softgetrdnke

Coca Cola 1)2)+), Fanta 1)2),
ZLtronenlimonade, Spezia)z)

Cola light 2)z)+)e)

Bitter Lemons)

Sdfte
Aptelsatt

orangensaft
_Johannisbeersatt

Trawbensatt

Schorlen

Aptelsatftschorle

orangensattschorle
Trawbensattschorle
_Johannesbeersattschorle

Weibweinschorle vom Riesling =)

Roséschorle =)

RotweLnschorle =)

Paoplp

Lambrusco mit Fanta 1)2)=)

LFIRENZE" by Pfdlzer Hof

0,251
05!

0,331

02!

0,251
0,21
o2l

0,21

025!
05!

0,51
05!
05!

0,25
05!

0,25
05!

0,25
05!

0,251
05!

240€
420 €

290€
290€

290€
290€
290€

290¢€

2F0E€
450 €

+.50 €
4,50 €
4,50 €

350 €
550 €

350 €
550 €

350 €
600 €

390€
680€
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Wasser
Gerolsteiner Sprudel 0,25/ 200€
Gerolsteiner- Naturelle- still 0,25/ 200€
Gerolsteiner Sprudel 0,75 450 €
San Pellegrino Mineralwasser 0,5 380€
Heibgetrinke
Tasse Kattee +) 200€
Portion Kattee +) 350 €
ESpresso +) -einfach 200€
-aoppelt 350 €
cappuccino +) 250 €
Milchleattzee +) 250 €
Latte Macchiato +) 280€

Portion Eilles Tee
-Verschiedene Sorten- 320€
*Darjeeling Schwarztee +)
*Griiner Tee Asia +)
*rRooibos vanille
*Sommerbeere
*Pletterminz

*/Mpfm@rim ter

Tasse Schokolade vt Sahne 320€



Digestif
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Obstbrdnde

Williams Christ +0% 2cl

Spiritupsen

Malteser Aquavit +0% 2c!

Krduter

Fernet Branca 3(?% 2¢l

RAMAZOHL 30% 2¢l

Averna 29% 2el

Likdre

Limoncello 30% 2cl

Frangelico Nussliksy 20% 2ct

Brinde

Grappa A nebbiolo da barolo 40% 2ecl

Grappa Andrea da Ponte 420 2cl
Zusatzstoffe:

1)wmit Farbstoff 2)mit Antloxidationsmittel 3)mit Schwefeldioxid / enthiilt Suflite

4)koffeinhalti 5) chininhaltig &) enthiilt eine Phenylalaminguelle
Fmit sichungsmittel )weinhaltiges Getriink, kein wein

270€

270€

290€
290¢€

290€

300¢€

300 €

350 €

4,50 €



Lieber Gast,

wir freuen uns,

Sie in unserem italienischen Ristorante begriifien zu durfen.
~Herzlich Willkommen*

Auf den folgenden Seiten haben wir unser Angebot flr Sie zusammengestellt
und hoffen mit etwas Leckerem lhren Geschmack zu treffen.

Unsere kleine Kiiche kocht in traditioneller Weise.
Bitte geben Sie uns die dafliir notwendige Zeit.
Sollten Sie einen terminlich knapp bemessenen Aufenthalt haben,

erkundigen Sie sich vor lhrer Bestellung nach der ungefdhren Zubereitungsdauer.
,Gut Ding braucht Weile®...

Es ist uns eine Herzensangelegenheit lhre Erwartungen zu erfillen.
Wir versprechen, Sie schnellst méglich zu bedienen

und versuchen nach all unseren Moglichkeiten auf lhre Wiinsche einzugehen.
. Wir sind was wir tun®...

Im Fall, dass Sie uns etwas mitteilen mdchten, haben wir immer ein offenes Ohr.
Fir konstruktive Kritik, die zur Qualitatssteigerung beitrégt,

sind wir lhnen sehr dankbar. Ehrlich gesagt bemerken und héren wir jedoch
noch lieber den Ausdruck lhrer Zufriedenheit. ., Ihr Lob ist unser Ansporn®...

Das gute Gelingen in unserem Betrieb ist abhdngig von den Menschen,
die fur Sie lhr Bestes geben und Spal dabei haben, Sie zu bewirten.

In Dankbarkeit und guter Laune!!! lhre Familie Jakob

Die Pizzeria Firenze und der Pfalzer Hof

Das Gebaude der Pizzeria Firenze ist ein alteingesessenes Gasthaus
in unserer Kleinstadt.

Ehemals das Gasthaus zur Linde, ,,de Herberg® vom ,,Kaffee Jaab*
und dann ab 1972 als Pizzeria.

Der Gastronom Giampaolo Bazzato fiihrte ab Ende der 60er Jahre
die ,,Firenze® in Kaiserslautern und entdeckte in dieser Zeit
sein ,neues” Lokal in Lauterecken.

40 Jahre lang ist er mit seiner Frau Sigrun ein Markenzeichen fur italienische
Restaurantkultur und stidlandisches Lebensgefuhl.

Nach der SchlieBung 2012 hinterl&sst die ,,Firenze*
eine kulinarische Licke in der Region.

In freundschaftlicher und kollegialer Verbundenheit der Familien Bazzato und Jakob
wird die ,,Firenze” by Pfalzer Hof im Juni 2015 wiederer&ffnet.

Wir sind sehr froh, dass wir seitdem ganz besonders engagierte Mitarbeiter finden
konnten, die ebenso mit Herzblut und dem Einsatz lhrer Persénlichkeit
diese lIdee mit uns leben....
*Linda im Service
*|sabell an der Theke
*Wolfgang und Liesa in der Kiche
*Christa im ganzen Haus



Allergiker

bitte fragen Sie nach der separaten ,, Allergiker-Karte*.

Aufpreis
Bei den Pizzen berechnen wir einen Aufpreis pro Anderungswunsch
zwischen € 0,50 und € 2,50

Bezahlung

Bargeldlos ist die Zahlung mit EC-Karte mdglich!

Alle Preise sind inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer

Verpackungen
Wir verwenden keine Einwegverpackungen aus Plastik.
Gegen eine Pfandgebiihr von € 5,00 erhalten Sie eine Mehrweg-Frischhaltebox.

Einen Pizzakarton berechnen wir mit € 1,00.

Offnungszeiten
Restaurant: ~ Donnerstag bis Sonntag 18:00 bis 23:00 Uhr

Sonntag 17:00 bis 22:00 Uhr
Kliche: Donnerstag bis Sonntag 18:00 bis 21:00 Uhr
Sonntag 17:00 bis 20:00 Uhr

Reservierung

Wir méchten alle Gdste mit der gleichen Aufmerksamkeit und Qualitdt bedienen.
Sie kénnen uns dabei unterstiitzen, indem Sie die Mdglichkeit nutzen
und uns vorab mit einer Reservierung lber lhren Besuch informieren.

Vielen Dank!



