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Kletnigkelten vorweg

—’—
Knoblauwchbaguette
Knoblauchbaguette mit Kiise

Bruschetta -2 Stick- mlt Tomaten

Tomatensuppe mlt Sahne und Bastlilkum

Knackige salate

—‘—

ttallenischer salat
Blattsalat, Tomaten, Schinken, EL und Kilse mit Vinaigrette

Salat ,Nizza“
Blottsalat, Tomaten, Schinken, EL
meﬁsai/l, Zwiebeln, Oliven und Sardellen mit vinaigrette

Salat »COprese”
Blattealat, Tomaten und Mozzarvella
mit Joghurtdressing

Fitr unsere kRletnen Giiste

—‘—
Junlor-Plzza salami
Spaghetti mit Tomatensobe

Spaghettl , Bolognese”

€ 3,00
€ 3,50

€ 5,00
€ 5,00

€ 9,00
kleine Portion € Z00

€ 3,50
kleine Portion € £.00

€ j,SO
kleine Portion € £00

€ 4,50
€ 4,50

€ 5,00

Bargeldlos ist die Zahlung mit EC-Karte mdglich!



Spaghetti...

Tortelloni...

Rigatoni...
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Pasta und Nuodelgerichte

_‘—
~A9lio & olio*
MLt Knoblauch, Petersilie, Ptpgmnoino

#Aglio & olio € scampl”
...mit Scampi

,Aal Pomodore
mit Tomatensobe

»Bolognese”
mit HackAesischsobe

,Carbonara“
mit Dirrfleisch, EC und Parmesankdse

Jalla panna®
mit Schinkensahnesobe

»funght

mit Champignons und Kriuter-Sahne-Sobe

Lal forno*
Lberbacken, mit Hackfleisch und Kise

Lasagne...

»Bolognese”

mit Hackfleisch
Combinazione...

Alle Preise sind inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer

aus Lasagne, Torteloni und Nudeln
mit Hackfleisch und Kihse iberbacken

€ 8,00

€ 14,50

€ Q,SO

€ g,go

€ 9,50

€ 8,50

€ 8,50

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,50
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PlZZE
_‘_

KLEIN agrob

CaA260ve e33O
Margherita
it Tomatensobe und Kise € 6,50 € #,50
Salame
mit Salaml € F,00 € 8,00
Prosciutto
mlt Schilnleen € F#,00 € 2,00
Funght
mit Champlgnons € F,00 € 8,00
Hawatl
mit Schinleen und Ananas € #£,50 € 8,50
Completta
wmit Schinken, Salami und Pilze € #,50 € 8,50
vegetariana
mit Mats, Paprika, Tomaten wund Artischocken € 2,00 € 9,00
Al tonno
mit Tunfiseh und Zwiebeln € 8,00 € 9,00
Firemze
mit Schinken, Pilze, Zwiebeln, Peperont, rohes EL € 8,00 € 9,00
Quattro formagol
MLt 4 Kisesorten € 8,00 € 9,00

Aufpreis pro Anderungswunsch zwischen € 0,50 und € 2,50
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PlZLZLE

_’_

Ruattro stagiont
mlt Schinleen, Pilzen, Salaml wnd Peperond

Dlavolo
Lt Peperow’uwwst vl Peperom

Oaprese
mLt Tomwatemw, Mozzavella und Bastlilkeum

Nadine
mit Peperoniwurst und Schafskelise

calzone
gefillte Plzzatasche mit Salaml, Schinken
Pilze, Peperont und EL

Patata
kartoffelschetben, Creme fratche, Dlurrflelsch

wnd Zwiebeln

Marinara
mit Meevesfritchten

Palatinato
mit Blutwurst, Dlrrflelsch und Zwiebeln

Splmte

mit Salaml, Schinlkeen, Artischocken, Peperom

PLlze, Oliven und rohes EL

rRucola

mit Mozzarvella, Bresaola, Rucola wund Parmesan

Salmone

mit Riucherlachs, Creme fratehe wuno Splnat

KLEIN
ca. 260

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,50

€ 8,50

€ 9,50

€ 9,50

€ 9,50

€ 10,50

€ 10,50

Aufpreis pro Anderungswunsch zwischen € 0,50 und € 2,50

arOD

o, 30

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,50

€ 9,50

€ 10,50

€ 10,50

€ 10,50

€ 11,50

€ 11,50
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Fletschgerichte

—‘—

Vo Schwein:  Scaloppine ,Funght”

mit Pilzen unol Krdiutersahnesobe €16,50

Scaloppine ,Marsala*

Sobe mit sizilianischem Liksrwein € 1#,50
Vo Rind: Rumpsteak ,Flrenze’

it Kidutersahnesobe € 20,50

Ruwmpstenk ,Gorgonzola“

Sobe mit Blauschinmumelkeise € 21,50
Bitte withlen Ste thre Betlage: Rigatonl oder Spaghetti

Einen Beilagensalat servieren wir fir € 3,50

subigkeiten

—’—

Dessert und Eis
des Tages

~mangiare e bere é un piaceré”
Essen und Trinken ist ein Vergniigen

Lieber Allergiker-Gdste,
bitte fragen Sie nach der separaten ,Allergiker-Karte".
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Deutsche Weibweine im Ausschante =

Riesling RbA., trocken
Weingut Schmidt, Obermoschel

Riesling RbA., halbtrocken
Weingut Schmidt, Obermoschel

0,251
0,51

0,251
0,51

italienische Wweibweine im Ausschank =

Soave,trocken
Venezien

Plnot griglo, trocken
Venezien

Fraseatl, troec kR en
Lazip

0,251
0,51

0,251
0,51

0,251
0,51

ltaliensche Rotweine tm Ausschank s

Rost, trocken
Venezien

Lambrusco, Lieblich
emilia Romagna

cabernet Sauvignon, trocken
Venezien

Nero D Avola, fruechtig herb
Sizilien

Merlot, fruchtig herb
Venezien

Mowtepul,aiawo, trocken
U briemn

“Il vino scioglie la linguaed apre i cuori“

0,251
0,51

0,25
0,51

025!
0,51

025!
0,51

025!
0,51

025!
0,51

Der Wein [ost die Zunge und offnet die Herzen.

4+.30€
S20€

4+.30€
S20€

+10€
mEo€E

4,50 €
Le0€

+.80€
_910€

4,30 €
K0€

4,30 €
L20€

4,70 €
g90e

4,70 €
g90e

5,10 €
970€

5,40 €
10,00 €
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Aperitif
Martini BLanco 15%
Cﬁmpﬁr[—sw/ﬁ 7) 15%

Cﬁmpﬁr[-ommgf 7) 15%

Prosecco =)

Apfmz Spn”zfz =)

Bier Vom Fass

Bitburger Pils

rRadler =)

Colabrer +)

Biere aus der Flasche

Bitburger 0.0 %

Benediktiner Hete-Wetzen
Cola-/rRadlerweizen +)=)

Benediktiner Hete-\Wweizen alkoholtrel

Cola-"rRadlerweizen +)=)  -alkoholtrei-

Sl

4 cl

+ ¢l

0,1l
0,751

0,251

0,31
o4
o4

o4 L

0331
05!
05!
05!

05!

350€

450 €

B00 €

400 €
21,00 €

550 €

240 €
300 €

300 €

300 €

250 €

380€

4,00 €

380€

4,00 €



Pizzeria

Softgetrdnke
Coca Cola 1)2)4), FANEA 1)2),

Zitromenlivnonade, Spr[z)Q)

Cola light 2)2)4)e)

Bitter Lemons)

Sdfte

Aptelsartt

orangensatt
_Johannisbeersatt

Travbensatt

Schorlen

Ap felsaftschorle

orangensattschorle
Traubensattschorle
_Johannesbeersattschorle

weibweinschorle vom Riesling s)

Roséschorle =)

RotweLnschorle =)

Paply

Lambrusco it Fanta 1)2)z)

LFIRENZE" by Pfdlzer Hof

025!
05!

0,331

021

0251
o2l
o2l

0,21

0251
05!

05!
05!
05!

o251
05!

025!
05!

o251
05!

025!
05!

230 €
390€

290€

280 €

270€
290€
290€

290€

250 €
390€

4,50 €
4,50 €
+.50 €

290€
s10€

300 €
560 €

350 €
660 €

390¢€
EA40E
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Wwasser
Gerolsteiner Spruael 0,25 200€
Gerolsteiner- Naturelle- still 025! 200€
Gerolsteiner Sprudel 0,75 4,50 €
Glas Sprudel mit Zitrone 025! 7,90 €
San Pellegrino Mineralwasser 05! 380€
Heibgetrinke
Tasse Kattee +) 200€
Portion Katfee +) 350 €
ESpresso ) -einfach 7,90 €
-doppelt 300€
cappuccing +) 230€
Milchkattee +) 230€
Latte Macchiatp +) 270 €

Portiom ELlles Tee
-\Verschiedene Sorten- 300€
*Darjeeling Schwarztee +)
*Griiner Tee Asia +)
*Roolbos vanille
*Sovmerbeere
*Plefterminz
T Alpenkerduter

Tasse Schokolade vit Sahne 350 €



Digestif
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obstbrinde

Alter PAawwmenbrand 40 2¢cl
Williams Christ 40 2l
Spirituosen

Malteser Aquavit +O% 2el
Kriuter

Fernet Bramnca 35’% 2cl
RAMAZotL 30% 2cl
Averna 29% 2cl
Likbre

Limonceéllo 30% 2cl
Frangelico Nusslikdr 20% 2ct
Brinde

Grappa Al nebbiolo da barolo 40% 2el
qrappa Andrea da Ponte 42% 2l

1) mit Farbstoff 2)mit Antloxidationsmittel 3)mit Schwefeldioxid / enthilt Suflite
4)offeinhaltig 5) chininhaltig &) enthiilt eine Phenylalaminouelle

Z usatzstoﬁﬁe:

FImit sithungsmittel 8)welnhaltiges Getriine, keln wWein

300 €

300 €

300 €

300 €
300 €

300 €

300 €

350 €

350 €

4,50 €



Lieber Gast,

wir freuen uns,

Sie in unserem italienischen Ristorante begriilen zu diirfen.
»Herzlich Willkommen*

Auf den folgenden Seiten haben wir unser Angebot firr Sie zusammengestellt
und hoffen mit etwas Leckerem lhren Geschmack zu treffen.

Unsere kleine Kiche kocht in traditioneller Weise.
Bitte geben Sie uns die dafiir notwendige Zeit.
Sollten Sie einen terminlich knapp bemessenen Aufenthalt haben,

erkundigen Sie sich vor lhrer Bestellung nach der ungeféhren Zubereitungsdauer.
,Gut Ding braucht Weile®...

Es ist uns eine Herzensangelegenheit lhre Erwartungen zu erfillen.
Wir versprechen, Sie schnellst méglich zu bedienen

und versuchen nach all unseren Méglichkeiten auf lhre Wiinsche einzugehen.
.» Wir sind was wir tun®...

Im Fall, dass Sie uns etwas mitteilen m&chten, haben wir immer ein offenes Ohr.
Far konstruktive Kritik, die zur Qualitatssteigerung beitragt,

sind wir lhnen sehr dankbar. Ehrlich gesagt bemerken und héren wir jedoch
noch lieber den Ausdruck lhrer Zufriedenheit. ., Ihr Lob ist unser Ansporn®...

Das gute Gelingen in unserem Betrieb ist abhéngig von den Menschen,
die fir Sie lhr Bestes geben und Spal} dabei haben, Sie zu bewirten.

In Dankbarkeit und guter Laune!!! Ilhre Familie Jakob
und die Mitarbeiter

Die Pizzeria Firenze und der Pfélzer Hof

Das Gebaude der Pizzeria Firenze ist ein alteingesessenes Gasthaus
in unserer Kleinstadt.

Ehemals das Gasthaus zur Linde, ,,de Herberg” vom ,,Kaffee Jaab“
und dann ab 1972 als Pizzeria.

Der Gastronom Giampaolo Bazzato fiihrte ab Ende der 60er Jahre
die ,,Firenze* in Kaiserslautern und entdeckte in dieser Zeit
sein ,neues“ Lokal in Lauterecken.

40 Jahre lang ist er mit seiner Frau Sigrun
ein Markenzeichen fur italienische Restaurantkultur
und stidlandisches Lebensgefihl.

Nach der Schliefung 2012 hinterl&sst die ,,Firenze*
eine kulinarische Liicke in der Region.

In freundschaftlicher und kollegialer Verbundenheit
der Familien Bazzato und Jakob

wird die ,,Firenze®“ by Pfdlzer Hof

im Juni 2015 wiederer6ffnet.



